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LA 20 A o
Pé&té de campagne
Paupiette de veau Raviolis Bio
Tian de légumes Bio a l'aubergine

BOche de chévre & la coupe

‘@é Fruit Bio de saison Péche au sirop

Coleslaw de courgettes Bio
\Z
Bouchées de blé thai Taureau basquaise
Ratatouille Bio Polenta

Emmental & la coupe

@‘é Fruit Bio de saison Mousse au chocolat Bio

F
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Tomate vinaigrette

Réti de dinde Label rouge

Taboulé

Notre Moelleux aux fruits

Concombres Bio
vinaigrette
Jambeon blanc
label rouge
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Salade de pépinettes

Ramequin de fromage blanc nature et sucre
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@é Fruit Bio de saison
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Notre Fritata Bio aux courgettes
Pommes de terre rissolées
Petit moulé nature

Cerises

Notre cake tomate basilic
Beignets de calamars et citron

Carottes Bio & I'échalote

Fromage fouetté

Nos viandes et charcuteries
sont 100% francaises
et locales™
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Bio : Produit issu
de l'agriculture biologique.
Seule la composante précisée est Bio
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Géographique i@i
Protégée < .

]

AOP : Appellation Label Rouge
d’Origine \ /’abi 15(’ Viande de qualité

supérieure

O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats O Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.
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&P R0y, Salade de riz IGP aux crudités Melon
CEuf dur

mayonnaise

Saucisse de Francfort Wok de boeuf Parmentier

Pommes noisette Salade de farfalles italienne Courgettes Bio de brandade
@ é Pongl'ﬁ;/igt::OP Petit suisse sucré
Compote Bio @é Fruit Bio de saison @é Fruit Bio de saison Notre géteau yaourt
Lundi26 Juin Mardiar Juin Jeudiog Huin Wendredi so Suin
@ Salade de lentilles Tz:;;ersegieo Rillettes de porc &5 Ry,
Crépe au fromage Steak haché Bio au jus Macaronnis Salade de haricots
Carottes Bio persillées Riz IGP aux épices sauce & l'arrabiata bio verts, mais et thon
Blche de chévre a la coupe
Flan caramel Compote @é Melon Bio Donut's

Salade & la grecque BI.O Pizza Taboulé %o*'“"o'«t.‘, S50,
(concombres, tomates, olives) @ I Y
. . . t lette Bi . Z49? - .
Filet de colin MSC sauce vierge No fe omeietie Bio Galopin de veau Pain
soufflée au fromage
Polenta & la tomate Ratatouille Bio Courgettes Bio au fromage frais Bagnat
Chips
Ramequin de fromage blanc nature et sucre @é Fruit Bio de saison @@ Fruit Bio de saison Yaourt & boire
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O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats O Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.
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Seule la composante précisée est Bio




