Lundi 03 Fevrier oriey, Mardi 04 Février Jeudi 06 Février Vendredi 07 Février

‘g/ Salade verte Bio Salade de betteraves Bio Taboulé
Blanquette de dinde Label Rouge Bolognaise de lentilles Bio Tartiflette Colin MSC pané et citron
Blanquette de colin @ Macronis aux lardons de porc Choux fleur mornay Bio

Saint morét
“_DDU,)

(€ Crépe bretonne
“ae” et pate & tartiner

Lundi 24 Février Mardi 25 Février Jeudi 27 Février Vendredi 28 Février
Salade de crudités Bio

Purée de fruits Bio

Yaourt aromatisé Fruit de saison Bio ¥

Salade verte Bio

(Salade verte, carottes et mais)
@ Gratin de macaronis Loubia de beoeuf R6ti de porc Merlu MSC sauce safranée
aux légumes et a 'emmental Carottes Bio Petits pois Bio Boulgour
Sam;l:/laa(r:zilgg IGP &y Bilche du pilat & la coupe
Purée de fruits Bio Fruit de saison Bio Fruit de saison Bio Notre cake a la noix de coco
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LUNDI 3 FEVRIER
FI'(II'ICG, et locaux Découvrez le menu sur
en pleine saison ‘ L’APPLICATION

TERRES DE CUISINE

Bio : Produit issu IGP : Indication g"""‘""'g AOP : Appellation Label Rouge Menu o B o # Aide UE &
de l'agriculture biologique. { } Géographique i ! d’Origine m J( Viande de qualité végétarien .15 * L% destination
Seule la composante précisée est Bio 2 Protégée S # Protégée supérieure des écoles

O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur Ies produns sélectionnés.

Nos fruits sont d’Origine




